
 

CHASSAGNE-MONTRACHET
PREMIER CRU
Les Chenevottes

CÉPAGE :
100% Chardonnay

VIGNOBLE :
Situé au sud de la Côte de Beaune, Chassagne- Montrachet est renommé
surtout pour ses vins blancs prestigieux. Les sols convenant à la production des
vins blancs sont essentiellement des calcaires bruns.
Le vignoble est divisé en 22 climats différents pour les 1er Crus blancs sur 70
hectares et environ 3 300 hl de production.
La parcelle « Les Chenevottes » est idéalement placée à proximité du
Montrachet Grand Cru.

DESCRIPTION :
Belle robe dorée avec quelques reflets verts. Nez intense avec des notes
fruitées de fruits à chairs jaunes comme la pomme sur un fond boisé
légèrement toasté. Belle richesse en bouche. Longueur sur l’opulence avec un
grand extrait sec et une finale vibrante sur des notes de zeste de citron.


